APERITIVI

Aperol Spritz (Veneziano) © 6.5
Limoncello Spritz © 6.5
Hugo © 6.5
Campari Soda 5.9
Prosecco © 4.5
ANTIPASTI

Olive Siciliane 5.0
Insalata Mista 5.5
Insalata Tonno © 6.5
Foccacia ® 5.0
Burrata @ 12.0
halbgetrocknete Tomaten, Rucolaq,

Granatapfel, Olivendl

Antipasto all’ italiano « 20.0
Prosciutto crudo, Salami Napoli, Olive

Siciliane, eingelegte Artischocken,

Mozarella di Bufala (2 Personen, opt.

Focaccia +5.0)

PIZZE SPECIALI

Soul ) 15.0
Tomatensauce, gerducherter

Mozzarella, Fleischbdllchen,
Philadelphia-Zitronencreme, Basilikum

Pesto (sh) 15.0
Pestocreme, Fior di Latte,

halbgetrocknete Tomaten, Grana,

Pinienkerne, Basilikum

Dolce Verde (sw 16.5
Pestocreme, gerducherter Mozarella,
Cherrytomaten, Stracciatella di

Burrata, Granatapfel, Basilikum
Campagnola (veean 15.0
Zucchinicreme, greek white, gelbe u.

rote Kirschtomaten, Melanzani, Rucola,
Basilikum (opt. mit herkdbmmlichen

Kése)

Bresaola @e) 17.0

Tomatensauce, Fior di Latte, Bresaola,
gelbe u. rote Kirschtomaten, Grana,
Philadelphia-Zitronencréme

PIZZE ROSSE

Margherita «e)
Tomatensauce, Fior di Latte, Basilikum

Marinara ( veean)
Tomatensauce, Oregano, Knoblauch,
Basilikum (opt. +Burrata 5.0)

Capricciosa ®oe)

Tomatensauce, Fior di Latte,
Champignons, Artischocken, Prosciutto
Cotto, Oliven, Basilikum

Ortolana (o)
Tomatensauce, Fior di Latte, Paprika,
Zucchini, Melanzani, Basilikum

Bufalina e
Tomatensauce, Mozarella di Bufala,
rote u. gelbe Kirschtomaten, Basilikum

Diavola e
Tomatensauce, Fior di Latte, Salame
Piccante, Basilikum

Napoletana e
Tomatensauce, Oregano, Sardellen,
Oliven, Kapern, Knoblauch, Basilikum

Provola e Pepe e
Tomatensauce, gerducherter
Mozarella, Pfeffer, Basilikum

Cotto e
Tomatensauce, Fior di Latte, Prosciutto
Cotto, Basilikum

Crudo «e)
Tomatensauce, Fior di Latte, Prosciutto
Crudo, Basilikum, (opt. Burrata +5.0)

TonNNO (ape)
Tomatensauce, Fior di Latte, Thunfisch,
rote Zwiebeln, Oliven, Basilikum

Salame o)
Tomatensauce, Fior di Latte, milde
Salami, Basilikum

PIZZE BIANCHE
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Parmetta e
Fior di Latte, Rucola, Prosciutto Crudo,
Kirschtomaten, Grana

Bolognha @)

Fior di Latte, Mortadella,
halbgetrocknete Tomaten,
Stracciatella di Burrata, Basilikum

Quattro Formaggi @
Fior di Latte, Gorgonzola, Provola,
Grana, Basilikum
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16.0

14.0

SOULPIZZA

Gumpendorfer Strae 38

(@soulpizzavienna



SOFT DRINKS COCKTAILS

hausgemachte Limo 025.3.8 o5. 4.8 Espresso Martini n.5
Fritz Kola 0.33L 4.1 Negron! . 1.5
Kola/Kola Zero/Kola-Orange Negroni Sbagliato 11.5
Fritz Bio Gespritzt 0.33L 4.1 Avernd Sour 9.5
Apfel-Kirsch-Holunder/ .
Bio Traube/ Bio Rhabarber Campari Sour 9.5
Fanta 033 4.1 WEIBWEIN ©
Almdudier ost 4l WeiBer Spritzer 1/aL 4.2
Fruchtsdfte 025L 3.9 osL 5.9 Griner Veltliner- 1/8L 4.1 o0.75L 24.0
Apfel,Marille,Orange Podschl Wagrqm
Fruchtsdfte Gespritzt 0251 3.8 05L 4.9 Gelber Muskateller- 1/sL 4.1 o751 24.0
Mineralwasser 033L 3.6 075 5.5 Poschl Wagram
still/prickelnd Pinot Grigio- 0.75L 34.0
Sodawasser * 025L. 2.5 osL 3.5 SR
Sodawasser * 025. 3.2 o05L 4.3 ROTWEIN ©
Zitrone/Himbeere/Holunder
Zweigelt - /8L 4.2 o751 25.0
KAFFEE -by Bistrot Poschl Wagram
Guarniente Chianti /8t 4.9 075. 32.0
Espresso 2.6 Toscana
Espresso Doppio 4.1 Digestivi
Cappuccino @© 3.9 Averna 0.2¢L 4.0
BIER VOM FASS ® Limoncello e
Grqppq 0.2cL 4.0
Stiegl Gold 03L 4] osL 5.2
Hirter Kellermeister- Dolci
Bio Zwickl 03L 4.3 o5.5.4 Hausgemachtes Tiramisu (ce) 6.0
FLASCHENBIER ®»
Birra Ichnusa 0.33L 4.5
Stiegl Radler 033L 4.]
Stiegl Freibier o5. 4.9
alkoholfrei

SOULPIZZA *Jugendgetrank alle Preise in EUR inkl. MwSt



